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Varianta 3
* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.
* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decéat cele
precizate explicit Tn barem.
e Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Tmp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | 60 de puncte

I.1. (19 puncte)
a. definirea operatiei de distilare; 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
b. céate 4 puncte pentru descrierea fiecarei dintre cele patru metode de distilare.
4x4 puncte=16 puncte
cate 2 puncte pentru descrierea corecta, dar incompleta a oricaror patru metode de distilare
(4 x 2 puncte = 8 puncte)

1.2 (15 puncte)
a. clasificarea peptidelor in functie de numarul aminoacizilor care intra in constitutia moleculei;

4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

b. descrierea proprietatilor chimice ale peptidelor; 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

c. precizarea proprietatilor fizice ale peptidelor. 5 puncte

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

1.3 (16 puncte)
a. céate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele cinci repere cerute; 5x1punct=5 puncte
b. cate 2 puncte pentru prezentarea oricaror dou a tipuri de amestecuri eterogene in functie de

modul de comportare a celor doua faze; 2X2 puncte=4 puncte
cate 1 punct pentru prezentarea corecta, dar incompleta a oricaror dou a tipuri de amestecuri
eterogene in functie de modul de comportare a celor doua faze (2x1 punct=2 puncte)

c. descrierea functionarii ciclonului. 7 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

1.4 (10 puncte)

a. descrierea diferentei dintre reteaua de mureina a bacteriilor Gram pozitive si reteaua de

mureina a celor Gram negative; 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

b. céate 1 punct pentru mentionarea fiecareia dintre cele patru faze succesive ale cresterii

bacteriilor pe medii de cultura; 4x1punct=4 puncte
c. cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua resurse naturale cu care interactioneaza

bacteriile. 2x1punct=2 puncte
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SUBIECTUL al ll-lea 30 de puncte
a. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru avantaje ale utilizarii lectiei in cadrul

procesului instructiv-educativ. 4x1 punct=4 puncte

b. Céte 1 punct pentru mentionarea oricaror dou a variante ale lectiei de comunicare de noi

cuno stinte. 2x1 punct=2 puncte

c. Céate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru evenimente ale unei lectii de comunicare

de noi cunostinte. 4x1 punct=4 puncte

d. (20 de puncte )
Proiectarea, pe baza secven tei de instruire dat a, a unei lectii de comunicare de noi
cunostinte avand in vedere urmatoarele aspecte:

- formularea obiectivelor lectiei; 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
- selectarea si prezentarea continutului: 4 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate 2 puncte
- prezentarea strategiei didactice:
metodele de invatamant 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
mijloacele de Tnvatamant 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
formele de organizare a activitatii 2 puncte
- mentionarea metodelor de evaluare adecvate lectiei proiectate 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
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