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Prob a scris a

INDUSTRIE ALIMENTARA

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord

e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL |

PROFESORI

Varianta 3

a 10 puncte din oficiu.

(60 de puncte)

I.1 Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de distilare. 19 puncte

a. Definiti operatia de distilare.

b. Descrieti cele patru metode de distilare.

[.2 Prezentati peptidele din cadrul temei, Biochimia n industria alimentara dupa urmatoarea

structura:

15 puncte

a. clasificati peptidele in functie de numarul aminoacizilor care intra in constitutia moleculei;
b. descrieti proprietatile chimice ale peptidelor;
c. precizati proprietatile fizice ale peptidelor.

1.3 Tn schita de mai jos este reprezentat ciclonul.

16 puncte

C.

Denumiti reperele notate in schita
alaturata cu cifrele 1, 2, 3, 4, 5.
Prezentati doua tipuri de amestecuri
eterogene 1in functie de modul de
comportare a celor doua faze.

Descrieti functionarea ciclonului.

I.4 Prezentati bacteriile din cadrul temei, Biochimia in industria alimentara dupa urmatoarea

structura:

10 puncte

a. descrieti diferenta dintre reteaua de mureina a bacteriilor Gram pozitive si reteaua de

mureina a celor Gram negative;

b. mentionati cele patru faze succesive ale cresterii bacteriilor pe medii de cultura;
c. precizati doua resurse naturale cu care interactioneaza bacteriile.
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a Xl-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentara, Anexa nr.3 la OMEN nr.3502 din 29.03.2018.

URI 6. Aplicarea proceselor
biochimice la fabricarea produselor
alimentare

Continuturile Tnv atarii

Rezultate ale Tnv atarii (codificate

conform SPP)

Cunostinte | Abilit ati Atitudini

6.1.1 6.2.1 6.3.1 Principii alimentare:
6.3.9 [....]
6.3.10 - Propriet ati fizice si chimice : protide
6.3.12 - Rolul principiilor alimentare:protide
6.3.14

(Cunostinte:

6.1.1 Principii alimentare protide:

- Proprietati,rol

[L..]
Abilit ati:

6.2.1.1.1 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

[-..]

Atitudini:

6.3.1 Constientizarea importantei principiilor alimentare

6.3.9 Asumarea ,in cadrul echipei de lucru a responsabilitatii pentru sarcina de lucru primita
6.3.10 Comunicarea, in cadrul echipei de lucru,in scopul realizarii sarcinilor de lucru primite
6.3.12 Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme

6.3.14 Comunicarea/ raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

Lectia ramane forma de baza principald, dominanta, la nivelul procesului de invatamant

a.

b.
c.
d

Precizati patru avantaje ale utilizarii lectiei in cadrul procesului instructiv-educativ.

Mentionati doua variante ale lectiei de comunicare de noi cuno stinte.

Enumerati patru evenimente ale unei lectii de comunicare de noi cunostinte.

Proiectati pe baza secventei de instruire de mai sus, o lectie de comunicare de noi cunostinte
avand n vedere urmatoarele aspecte: formularea obiectivelor lectiei, selectarea si prezentarea
continutului, prezentarea strategiei didactice (metodele de invatamant, mijloacele de
invatamant, formele de organizare a activitatii) si mentionarea metodelor de evaluare adecvate
lectiei proiectate.

Nota: Se puncteaza corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate.

Proba scrisa la industrie alimentara —profesori Varianta 3

Pagina 2 din 2



