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Prob a scris a 5
INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu. Varianta 3
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL | (30 de puncte)
.1. Tn imaginea de mai jos, este prezentata instalafia de concentrare cu efect multiplu:
10 puncte
a. definiti notiunea de efect; W1 W2
b. explicati conditia de functionare a instalatiilor de L ("""
concentrare cu efect multiplu; :
c. precizati sensul de circulatie a solutiei si a 5 '
agentului termic in instalatia prezentata in figura
din imagine; A
d. mentionati un dezavantaj si doua avantaje ale ]
instalatiei de concentrare cu efect multiplu. -
S S

I.2. Prezentati Transmiterea caldurii din cadrul temei Operafii si utilaje in industria alimentara
dupa urmatoarea structura: 10 puncte
a. definiti notiunea de caldurs;
b. numiti patru agenti de incalzire;
c. numiti patru agenti de racire.
1.3. Tn imaginea de mai jos, este prezentat uscatorul cu valturi: 10 puncte

a. denumiti reperele
numerotate cu 1, 5,
7,8,09.

b. explicati rolul
cutitelor (6).

c. descrieti modul de
evaporare a apei din
produs in camera de
uscare.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II. 1. Prezentati Elementele de calcul tehnic din cadrul temei Operafii si utilaje in industria
alimentara dupa urmatoarea structura: 24 de puncte
a. prezentati termenii: bilant total de materiale, bilant partial de materiale, randament de
fabricatie si consum specific;
b. precizati formulele de calcul pentru fiecare termen de la punctul a;
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II. 2 Se amesteca 100 | apa cu 25 kg zahar. Ce cantitate de solutie de zahar se obtine, daca
pierderile sunt de 2% raportate la solutie? 6 puncte

Indicatie: Tn rezolvarea problemei se vor avea in vedere urmétoarele etape de lucru:
- identificarea datelor problemei si mentionarea unitatii de masura;

- scrierea formulelor generale de calcul (ecuatiilor de bilan{ total si bilant cu pierderi);
- Tnlocuirea corecta a datelor in formulele de calcul;

- calcularea cantitatii de solutie de zahar cu pierderi de 2% (rezultat final).

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a X-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentard, Anexa nr. 2 la OMEN nr. 3915 din 18.05.2017.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate Tn
industria alimentar a

Rezultate ale inv atarii (codificate SO IR UIRY E

conform SPP)

Cunostinte | Abilit ati Atitudini

3.1.4. 3.2.2 3.3.6  Transport pneumatic:
3.24 3.3.7 - Principiul de realizare a transportului pneumatic
3.2.9 3.3.8 « Instalatii de transport pneumatic (constructie,
3.2.10 functionare):

- Transport pneumatic prin aspiratie
- Transport pneumatic prin refulare

(Cunostinte:

3.1.4. Transport pneumatic:

[...]

Abilit ati:

3.2.2 ldentificarea tipului de operatie

3.2.4 Identificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite Tn industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

3.2.10 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

[.-]

Atitudini

3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita

3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii problema

3.3.8 Colaborarea cu membrii echipei de lucru, In scopul indeplinirii sarcinilor de la locul de munca

[..]

[1.1. Doua dintre metodele moderne de invatamant utilizate frecvent de catre cadrul didactic in
timpul procesului instructiv-educativ sunt problematizarea si exercitiul didactic. = 20 de puncte

a. Definiti una din metodele de invatamant mentionate.

b. Proiectati un exemplu de aplicare a metodei de invataméant definita la punctul a., pentru
secventa de instruire de mai sus, avand in vedere urmatoarele elemente ale proiectarii
didactice: rezultatele invatarii ce vor fi formate, continutul/continuturile, activitatile de
Thvatare, resursele didactice utilizate.

[11.2. Printre metodele si instrumentele utilizate de catre cadrul didactic in evaluarea performantelor
scolare regasim si verificarea orala. 10 puncte

a. definiti verificarea orala;

b. prezentati trei avantaje si trei dezavantaje ale utilizarii verificarii orale in procesul de
evaluare.
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