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* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

* Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Timp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)

I.1. (10 puncte)
a. clasificarea lipidelor simple in functie de natura alcoolului; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet;
b. céate 3 puncte pentru descrierea fiecaruia dintre cei doi steroli mai importanti din grupa
steridelor; 2x3puncte=6 puncte
cate 1 punct pentru descrierea corecta, dar incompleta a fiecaruia dintre cei doi steroli mai
importanti din grupa steridelor (2x1punct=2 puncte)
C. precizarea oricaror trei acizi grasi care intra in constitutia steridelor. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
I.2. (20 de puncte)
a. definirea metabolismului bacterian; 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet
b. cate 2 puncte pentru precizarea fiecareia dintre cele patru carateristici ale
metabolismului bacterian; 4x2puncte=8 puncte
cate 1 punct pentru precizarea corecta, dar incompleta a fiecareia dintre cele patru
carateristici ale metabolismului bacterian (4x1punct=4 puncte )
c. cate 2 puncte pentru descrierea fiecareia dintre cele patru reactii metabolice.
4x2puncte= 8 puncte
cate 1 punct pentru descrierea corectd, dar incompleta a fiecareia dintre cele patru reactii
metabolice (4x1punct=4 puncte)

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II.1. (22 de puncte)
a. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele sase repere cerute;  6x1punct=6 puncte

b. descrierea functionarii uscatorului cu valturi, 8 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet
c. definirea uscarii; 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
d. cate 1 punct pentru precizarea fiecaruia dintre cele dou a tipuri de produse pentru care se

foloseste acest tip de uscator; 2x1punct=2 puncte
e. cate 2 puncte pentru prezentarea oricaror doi factori dependenti de produs care influenteaza
procesul de uscare. 2x2puncte=4 puncte

cate 1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet pentru prezentarea oricaror doi factori
dependenti de produs care influenteaza procesul de uscare (2x1punct=2 puncte).
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1.2 (8 puncte)

a. definirea pasteurizarii; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet

b. cate 2 puncte pentru descrierea fiecareia dintre cele doua posibilit ati ale transferului de

caldura in functie de forma sub care se gaseste produsul; 2x2puncte=4 puncte
cate 1 punct pentru descrierea corecta, dar incompleta a fiecareia dintre cele dou a posibilit ati

ale transferului de caldura in functie de forma sub care se gaseste produsul (2x1punct=2 puncte)

c. cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua tipuri de pasteurizare in functie de durata

operatiei. 2x1punct=2 puncte

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

1.1 (20 de puncte)
a. 3 puncte

Definirea oricarei metode dintre cele doua cerute. 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
b. 17 puncte

Proiectarea oricarui exemplu de aplicare a metodei de invatamant definitéd la punctul a.,
pentru secventa de instruire data, avand in vedere urmatoarele elemente ale proiectarii
didactice: rezultatele Tnvatarii ce vor fi formate, continutul/continuturile; 9 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet
activitatile de invatare; 4 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
resursele didactice utilizate. 4 puncte
l11.2. (10 puncte)
a. 4 puncte
definirea verificarii orale; 4 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
b. 6 puncte
cate 1 punct pentru prezentarea oricaror trei avantaje ale utilizarii verificarii orale;
3 x 1 punct = 3 puncte
cate 1 punct pentru prezentarea oricaror trei dezavantaje ale utilizarii verificarii orale.
3 x 1 punct = 3 puncte
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