Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

CONCURSUL NATIONAL DE OCUPARE A POSTURILOR DIDACTICE/CATEDRELOR
VACANTE/REZERVATE IN INV ATAMANTUL PREUNIVERSITAR
29 iulie 2020

Prob a scris a 5
ALIMENTATIE PUBLICA

PROFESORI
Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
|. TETEL (30 pont)
1. A szb6szok az a félkész konyhatermék-csoport, amelyeket a konyhai készitmények
elkészitésének technoldgiai folyamataiban hasznalnak fel. 10 pont

a. Mutasson be négy aspektust, amelyek a sz6szok fontosségat igazoljdk a konyhatermékek
0sszetételében.

b. Jellemezze a meleg marvanyszoszokat (vascoase);

c. Irjale a hideg emulzids szészok elkészitése soran végbemené atalakulasokat.

2. Atorték, a cukraszkészitmények egyik f6 csoportjat képviselik. 10 pont

a. Jellemezze az évforduldra készitett tortakat;

b. Mutasson be kett6t, a félkész termékek szerepébdl a tortakészitési folyamat alatt;

c. Mutassa be az alap-félkésztermékek A&ltalanositdsi szakaszat a tortakészitési
technologiabdl.

d. Nevezze meg mi a szerepe a tortdk hitésének, pontositva azokat a feltételeket
amelyekben megvalosul.

3. A fogyasztok min6ségi kiszolgdlasanak biztositasa érdekében, az élelmezési egység
személyzetének biztositania kell a kiszolgalé szalon megfeleld el6készitését és megfeleléen el
kell végezze a munkafeladatait. 10 pont
a. Mutassa be a munkaruha ellenérzésének médjat a munkahelyen;

b. Irja le a tanyérok kihordasat és asztalra helyezését;
c. Jellemezze a csipesszel valé direkt felszolgalast.

ll. TETEL (30 pont)
Alkosson egy esszét "Hus és hustermékek — konyhai készitmények alapanyaga” cimmel, a
kovetkez6 Otletszerkezet szerint:

- Jellemezve a hus kémiai 0sszetételét;

- A hus tpértékének bemutatasa;

- A hus min6ségi és frissességi- ellenérzési médszerének leirasa;

- Atrancsirozas leirasa, mint a hus els6dleges feldolgozasi modszere;

- Af6zés jellemzése, mint a hus termikus feldolgozasi médszere.

. TETEL (30 pont)
llI.1. Az aldbbi tanitdsi egység részlet a X. Osztaly szdmara létrehozott curriculumbdl - a
technoldgiai liceum, szakmai képzési tertlet Turizmus és kozélelmezés, altalanos képzési teriilet
Kozélelmezés, Anexa nr. 2 la O.M.E.N. nr. 3195/18.03.2017.

URI 7. PREGATIREA
SORTIMENTULUI DE PREPARATE
S| BAUTURI

— Continuturile Tnv atarii
Rezultate ale inv atarii t ¢

(codificate conform SPP)

Cuno stinte Abilit ati Atitudini
7.1.6. 7.2.5. (...) Sortimentul de preparate culinare  si de produse de
7.1.7. 7.2.6. patiserie-cofet arie
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URI 7. PREGATIREA
SORTIMENTULUI DE PREPARATE
SI BAUTURI

— Continuturile Tnv atarii
Rezultate ale inv atarii t ¢

(codificate conform SPP)

Cuno stinte Abilit ati Atitudini

(..)
- Dulciuri de bucéatarie
(..)
- Indici de calitate ai semipreparatelor, preparatelor
culinare, produselor de cofetarie-patiserie (...)
- Valoarea nutritiva si energetica a
semipreparatelor, preparatelor culinare, produselor
de cofetarie-patiserie (...)

Cunostinte

7.1.6. Caracterizarea indicilor de calitate ai semipreparatelor culinare si de patiserie-cofetarie si ai
produselor cu grad redus de complexitate.

7.1.7. Descrierea elementelor care caracterizeaza valoarea nutritiva a semipreparatelor culinare si
de patiserie-cofetarie, a produselor cu grad redus de complexitate.

Abilit ati

7.2.5. Realizarea analizei calitative a semipreparatelor culinare si de patiserie-cofetarie si a
produselor cu grad redus de complexitate.

7.2.6. Determinarea valorii nutritive a semipreparatelor culinare si de patiserie-cofetarie, a
produselor cu grad redus de complexitate.

Atitudini
(...

A tanuldsi tartalom szerint tervezzen meg, egy gyerekre dszpontositott tevekenységet, amely altal
elsajatithatjdk a kurrikulum részletben pontositott a tanuldsi eredményeket (ismeretek,
képességek, magatartasi formak), figyelembe véve a kdvetkezd kbvetelményeket:

a. megemlitve egy gyerekre 06szpontositott médszert, amely hasznélhaté az ajanlott
tevékenységben, pontositva annak két jellemzéjét

b. egy didkkdzpontt mdodszer hasznélatdnak példdzdsa (a mobdszer hasznalatanak
alatdmasztasa a javasolt tevékenység keretén belll, a tevékenység szervezési
forma/formék megemlitése, a tanuldéknak adott munkafeladatok pontositdsa, a tanuldk altal
végzett tevékenységek felsorolasa, illetve a tanar tevékenysége is).

c. két tanulasi eszk6z megnevezése, amelyek beépithetdk a tanulasi-tanitasi folyamatban, a
javasolt didaktikai tevékenység keretén belll, megnevezve mindenik didaktikai folyamatot,
amelyben alkalmazza, az adott mozzanatban val6é hasznalat indoklasa mellett.

d. egy kiegészit6 eértékelési modszer megnevezése, amely hasznalhatd a tanulasi
eredmények éktékelésénél, egy elény és egy hatdr megnevezésével, ami a maodszer

hasznélatara vonatkozik. 24 pont
l11.2. Mutassak be a 6sszegezé(szumativ) értékelési modszer jellemzait. 6 pont
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